
DÉJEUNER DU JOUR DE L’AN
150€ hors boisson

Pour patienter 
Loup mariné à cru, granité verveine

Ravioles de crustacés 
champignons des sous-bois 

Noix de Saint-Jacques rôties 
cresson de fontaine

Baudroie du littoral au naturel 
marinière de coquillages

Volaille de la Ferme des Galinettes 
albuféra

Fromages frais et affinés 
mesclun d’herbes d’ici

Composition chocolat et café 
de nos Manufacture à Paris
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NEW YEAR LUNCH
150€ excluding drinks

To start with 
Marinated raw bass, verbena granité

Crustacean ravioles 
wild mushrooms 

Roasted sea scallops 
watercress

Local monkfish in it natural way 
shellfish ‘à la marinière’

Chicken from Galinettes farm 
albufera

Fresh and matured cheeses 
local mixed salad leaves

Delight of chocolate and coffee 
from our Manufacture in Paris
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