
MENU DÉJEUNER
DU LUNDI AU VENDREDI

70 € ENTRÉE / PLAT / DESSERT

MENU D’HIVER
95 € HORS BOISSON

Carottes multicolores et langoustines de Méditerranée 
poudre de laurier

Poisson de petite pêche locale 
poireaux grillés et écume de Mona Lisa

Dos d’agneau à la sarriette 
tagliatelles de salsifis et pignons de pin

Fromages frais et affinés 
mesclun d’herbes d’ici

Poire Conférence rôtie 
glace caramel beurre salé*

MENU SIGNATURE
130 € HORS BOISSON

Pressée de canette et foie gras 
poire Martin Sec et fine gelée de Maury

Noix de Saint-Jacques marinées à cru 
artichauts, citron confit et capucine

Sole de nos côtes 
courge, châtaignes et échalotes confites

Pigeon de la Maison Miéral 
légumes racines, condiment genièvre

Fromages frais et affinés 
mesclun d’herbes d’ici

Composition chocolat* et noix de coco 


